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kleineVorspeisen 
Knoblauch-Tomatenbrot aus der Pfanne  

dazu Kräuterschmand 

#1 -  

Gebackener Camembert 
aus dem Käserad mit Rahmpreiselbeeren  

#2 -  

Das gute alte Würzfleisch mit Bergkäse überbacken 
- Zu Ehren unserer „Orankeprinzessin“ - 

mit Tradition und Hingabe gekochtes ostdeutsches Schweineragout mit Champignons 
#3 –  

SuppenundEintöpfe 
Preußische Soljanka 

kräftiger Eintopf mit verschiedenen Wurstspezialitäten, Paprika, Tomaten, Spreewaldgurken 
dazu Hausbrot 

#4 –  

Berliner Kartoffelsuppe 
angesetzt mit gebratenem Speck, Majoran, Suppengrün und Wienerwurst 

dazu Hausbrot 

#5 –  

Tomatencremesuppe (vegetarisch)  
dazu Hausbrot 

#6 –  
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frischeSalate 
GartenSalat 

Bunter Salatmix je nach Saison mit knackigem Gemüse 
angemacht mit Kartoffeldressing 

#7 –  

Rote Bete – Karotten SalatSchüssel (Bowl) 
Geraspelte Knollen mit Spinat, Couscous, Walnüssen und Feta 

#8 –  

Schmackhaft zu Ihrem Salat kombiniert: 

+ gegrillte Hähnchenstreifen 
  

+ Steakstreifen vom argentinischen Rumpsteak 
  

+ in Zitronenbutter gebratener Havelzander 
  

natürlichVegetarisch 
Überbackene Champignonköpfe 

mit Spinat und geräuchertem Tofu 

#9 -  

Bandnudeln mit getrockneten Tomaten 
mit Pinienkernen und Rucola 

#10 -  
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Steak&Burger 

inklusive Salzbutter mit Kräutern 
 

Lust auf mehr? Order dazu  
Je Beilage +   

 
 

 

 

Rumpsteak 
180 g  - 6.4 oz  #11 -   
250 g  - 8.8 oz  #12 -   

Rinderfilet 
180 g  - 6.4 oz  #13 -   
250 g  - 8.8 oz  #14 -   
600 g  -  21 oz  #15 -   

Entrecôte 
180 g  - 6,4 oz  #16 -   
250 g  - 8.8 oz  #17 -   

Hüftsteak 
180 g  - 6,4 oz  #18 -   
250 g  - 8,8 oz  #19 -   

New Zealand Lammkotlett 
250 g  - 8,8 oz  #21 -   

 

Hähnchenbrust 
180 g  - 6,4 oz  #22 -   
250 g  - 8,8 oz  #23 -   

Klassische 
Bratkartoffeln 

Knoblauchbrot 
gegrillte 

Paprika mit 
Meersalz 

Champignons 
in Rahm 

grober 
Dijonsenf 

Steakhouse 
Fries 

Kartoffel -
Knoblauch 

Ecken 

gebratene 
Champignons 

Gegrillter 
Maiskolben 

Jus 
Süßkartoffel - 

Pommes 

Lauwarmer 
Kartoffel -
Specksalat 

Spinat Speckbohnen 

Sticky 
BBQ 
Sauce 

Kartoffelstampf Bandnudeln Grillgemüse 
Geriebener 
Meerrettich 

Bourbon -
Pfeffer Sauce 

Ofenkartoffel 
& Sauerrahm 

Kresse 
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Steak&Burger 

BOLTE’S BBQ Burger Supreme 
200g Rindfleischpatty, 

frische Tomate, Zwiebeln, Gurkenrelish & Steakhouse Fries 
#24 - Standard 180g -   
#25 - Doppelt 360g -   

Veggie Burger  
Grünkohl HanfFrikadelle, Grillgemüse und Zupfsalat mit Humus, 

Süßkartoffelpommes 
#26 -   

SweetChili Chicken Burger  
Hähnchenfleisch in der Cornflakes-Panade, 

Grillgemüse und Zupfsalat, 
Steakhaus Fries 

#27 -   

BOLTE’S Schrippe  
Unsere Ost Berliner Bouletten im Typischen Brötchen, 

Steakhaus Fries 
#28 -   

Jeder Burger mit British Cheddar möglich  
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Berliner Klassiker 
Die einfache Ostberliner Currywurst 

mit unserer Currysoße und Steakhaus Fries 

#29 -   

Die doppelte Ostberliner Currywurst 
mit unserer Currysoße und Steakhaus Fries 

#291 -   

Zwei Berliner Bouletten 
mit Spreewald-Speck-Schmorgurke und Kartoffelstampf 

#30 -   

Knuspriges Schnitzel vom Schwein 
mit lauwarmen Kartoffel-Specksalat und Zitronenschnitz 

#31 -   

Original „Benser Blutwurst“ aus Berlin-Neukölln 
gebraten mit Apfel-Zwiebelschmelze dazu geriebener Meerrettich und Kartoffelstampf 

#32 -   

Berliner Eisbein - im Wurzelsud gargezogen - 
Sauerkraut, Kartoffeln und Erbspüree 

#33 -   

Gebratener Havel - Zander 
mit Spinat, Rosmarinkartoffeln und Zitronenschnitz 

#34 -   
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BOLTE’S Originale 
BOLTE’S - hauseigene Eisbeinpralinen 

Ein mit geheimer Rezeptur kreiertes Berliner Unikat aus allerhand feinen Zutaten 
serviert mit Sauerkraut und Kartoffelstampf und Erbspüree 

#35 -   

 Chef’s Liebling - Steak au four 
Schweinesteak mit unserem Würzfleisch und Käse überbacken 
dazu seine Buttererbsen, Kartoffelstampf & Worchester Sauce 

#36 -   

BOLTE‘S - Berliner Platte „ein bisschen von allem“ 
unsere Currywurst, Boulette mit Schmorgurke, 
Schnitzel - auf lauwarmen Kartoffel-Specksalat 

#37 -   

BOLTE‘S - Ferkelei nach „Art des Hauses“ 
Kleine Haxe und Eisbein vom Ferkel auf Sauerkraut und zweierlei Püree 

#38 -   

BOLTE‘S - Berliner Pfanne 
Streifen vom Schweinerücken mit gebratenem Gemüse und Kartoffeln 

mit Käse aus dem Ofen 
#39 -   

BOLTE‘S - Nikolaiteller 
Schweinerücken, Hähnchenbrust & Rind 

auf Grillgemüse dazu Bratkartoffeln 
#40 -   

Hommage 

Spezial 
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Für unsere kleinen Gäste 

Die Witwe Bolte ... 
Kartoffelpuffer mit Apfelmus 

#41 -   

... der Max ... 
Wurstkraken mit Pfannengemüse und Kartoffelpüree 

#42 -   

... und der Moritz! 
Kinderschnitzel mit Steakhaus Fries 

#43 -   

Nachtisch 
Heißer Apfelstrudel  

Nach Art des Hauses 
#44 -   

Kaiserschmarr‘n 
Dazu Zwetschgen 

#45 -   
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Getränke 

Biere vom Fass 
Berliner Kindl Jubiläums Pilsener     

Radeberger Pilsener       

Berliner Kindl Zwickel Naturtrüb    je 0,3 l    

Märkischer Landmann    je 0,5 l    

Paulaner Hefeweizen     je 1,0 l    

Radler/Diesel/Krefelder     

      
     
     
           

Biere aus der Flasche 
Berliner Kindl Weiße     0,33 l   
Paulaner Hefeweizen Dunkel    0,5 l   
Paulaner Hefeweizen Kristall     0,5 l  
Paulaner Hefeweizen Alkoholfrei    0,5 l   
Berliner Kind‘l Alkoholfrei     0,33 l   
Malzbier       0,33 l   

 

Alkoholfreie Getränke 
Pepsi Cola 

Mirinda       je 0,3 l   

Seven up       je 0,5 l   

Pepsi Cola Light 

Rixdorfer Fassbrause 

 
Selters Naturell      0,25 l   
Selters Classic       0,25 l   
Selters Naturell      0,75 l   
Selters Classic       0,75 l   
Bad Liebenwerda Ginger-Ale    0,2 l   
Bad Liebenwerda Tonic     0,2 l   
Bad Liebenwerda Bitter Lemon    0,2 l   
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Getränke 
Säfte - Granini 

Orangensaft 

Apfelsaft  

Bananennektar 

Kirschsaft 

Rhabarbersaft 

Grapefruitsaft       je 0,3 l   

Tomatensaft       je 0,5 l   

Maracujasaft        

Cranberrysaft 

Pfirsichsaft 

Saftschorle 

 
 
 

Heißgetränke 
 

  Tasse Kaffee      
Pott Kaffee      
Espresso      
Espresso doppelt     
Espresso Macchiato     
Espresso Macchiato doppelt    
Cappuccino      

Latte Macchiato     
Irisch Coffee      
Heiße Schokolade      
Glas Tee      
Grog        
Glühwein       
Glühwein mit Schuss     
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Getränke 
Alt-Berliner Spirituosenspezialitäten 

 

Kaulsdorfer Destille  
Berliner Luft  2 cl   4 cl    
Berliner Luft Schoko 2 cl   4 cl   
Nante Kümmel 2 cl   4 cl   
Berliner Kräuter 2 cl   4 cl   
Berliner Persico 2 cl   4 cl   
Schilkins Goldbrand 2 cl   4 cl   
 

Neuköllner Destille 
Mampe Vodka 2 cl   4 cl    
Mampe Gin 2 cl   4 cl    
Mampe Halb & Halb 2 cl  4 cl    
 

      Andere Spirituosen 
Williams Birnenbrand  2 cl   4 cl   
Obstler 2 cl   4 cl    
Linie Aquavit  2 cl   4 cl    
Jägermeister  2 cl   4 cl    
Ramazotti 2 cl   4 cl    
Baileys 2 cl   4 cl    
Grappa 2 cl   4 cl   
Amaretto  2 cl   4 cl    

 

      Whisky / Cognac / Rum 
Remy Martin V.O.S.P. 2 cl   4 cl    
Jack Daniel‘s  2 cl   4 cl    
Chivas 2 cl   4 cl    
Havana 3 Anos 2 cl   4 cl    
 

Longdrinks / Cocktails 
 Cuba Libre   
 Campari Orange / Soda   
 Vodka Cola   
 Whisky Cola   
 Gin Tonic   
 Aperol Spritz   
 Berlin Sprizz (4 cl Persico mit Prosecco und Tonic)   
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Weinkarte 

Rosé - und Rotweine 
„Weingut Kroiss” 0,2 l    
    Zweigelt - Burgenland / Österreich - trocken 0,5 l   

 

„Vignerons du Roussillon” 0,2 l    
 Merlot - Vin de Pays d’Oc / Frankreich - trocken 0,5 l   
 

„Weinbiet” 0,2 l    
    Dornfelder - QbA - Pfalz - halbtrocken 0,5 l   
 

„Weingut Beck” 0,2 l    
    Rosé - QbA - Rheinhessen - trocken 0,5 l   

 

Weißweine 
„Johann Geil“ 0,2 l    
 Riesling - QbA - Rheinhessen - trocken 0,5 l   
 

„Weingut Kroiss“ 0,2 l    
 Grüner Veltliner - Burgenland / Österreich - trocken 0,5 l   
 

„Weingut Beck“ 0,2 l    
  Grauburgunder - Rheinhessen - trocken 0,5 l   
 

„Beck - Heidesheimer Hof“ - Riesling Spätlese - 0,1 l    
  Late Night Elsheimer Blume – Rheinhessen - lieblich 0,5 l   
 

 

 

 

Weinschorle – (Rot oder Weiß) 0,2 l    
    0,5 l   
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Weinkarte 
Rotweine 

„Johann Geil“  
 Spätburgunder - Rheinhessen - trocken 0,75 l    
 

„Zephyr - Weingut Stern“   
 Cuvée - Pfalz - trocken 0,75 l    
 

„Bodegas Felix Lavaque Quara” 
 Estate Malbec - Salta / Cafayate / Argentinien - trocken 0,75 l    
 

„Millaman Condor” 
  Cabernet Sauvignon - Curico Valley / Chile - trocken 0,75 l    
 

„Jorche Antica Masseria” 
 Primitivo del Salento Soltema - IGP - Apulien / Italien - trocken 0,75 l    

Weißweine 
 

„Wilhelm Mohr“  biologisch - vegan 
 Riesling - Rheingau - QbA - trocken 0,75 l    
  

„Nuiton Beaunoy“ 
  Chardonnay - AOC - Burgund / Frankreich - trocken 0,75 l    
 

„Colli Vicentini“  -  Pinot Grigio Torre del Vescovi - 
  DOC - Venetien / Italien - trocken 0,75 l    
 

„Beck - Heidesheimer Hof“  -  Riesling Spätlese - 
 Late Night Elsheimer Blume - Rheinhessen - feinherb    0,7 l    


